Portofino
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Catering na Wielkanoc

Zamowienia mozna sktada¢ pod numerami telefonow:

54 233 05 55 oraz 785 800 000

lub droga mailowa pod adresem: hotel@portofino.com.pl
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Portofino
* k %

Zapewniamy BEZPIECZENSTWO,
KOMFORT oraz DOSTEPNOSC

Szanowni Panstwo, zblizajg sie Swieta Wielkiej Nocy.

Przygotowalismy propozycje menu z tej okazji, istnieje rowniez mozliwos¢
przygotowania indywidualnej oferty.

Dania dowozimy w hermetycznych zgrzewanych
folig profesjonalnych opakowaniach firmy DUNI

Oferujemy mozliwos$¢ ptatnosci online przelewy 24, kartg ptatnicza lub gotéwka.

Zamowienia realizujemy na uméwiong godzine.

Sprawdz Menu

!
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Menu

Dania na ciepto

Zurek Wielkanocny z jajkami przepiérczymi

Karkéwka w sosie grzybowym

Roladki z kurczaka z pomidorami i mozzarellg

Schab faszerowany szynka i serem

Wotowina duszona w czerwonym winie

Poledwiczki z dorsza ze szpinakiem i szparagami

Canneloni ze szpinakiem i pieczarkami w sosie $mietanowym
Ravioli z cukinig, ciecierzycy i borowikami

Cielecina w sosie borowikowym

Losos$ z mtodym szpinakiem

Swieza dorada w catosci z grilla (mozliwos¢ filetowania)

Kolekcja grillowanych owocow morza
Grillowane krewetki w specjalnej marynacie, kalmary w chrupigcym ciescie,
matze, osmiorniczki, kalmary z grilla, pieczywo czosnkowe

Portofino
* k %

12 zt/300ml
14 zt/100g
14 zt/100g
14 zt/1009
20 zt/100g
20 zt/100g
12 zl/1009
15 zt/100g
26 zt/100g
26 zt/100g

79 zt/szt. (600q)

149 zt/duza
87 zt/mata
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Dania na zimno

Jajka przepiorcze ,czerwone” z farszem z tososia
Jajka przepiorcze ,zielone” z farszem pieczarkowym
Jajka faszerowane pasta warzywna

Paszteciki z grzybami

Pieczona karkowka ze sliwka

Pieczony schab wieprzowy

Pieczona poledwiczka wieprzowa

Pieczona poledwica wotowa z ziotami

Szparagi w szynce

Rolada szpinakowa z tososiem

Tatar z poledwicy wotowej z marynowanymi borowikami
Satatka jarzynowa w szynce

Losos w galarecie z warzywami

Mini kanapki

- z szynka parmenska i orzechami
- z fososiem i kaparami

- z kurczakiem i satatg

Sushi (zestaw - 34 szt.)

- Maki z krewetkami w tempurze (6 szt.)

- California maki z wedzonym tososiem unagi (6 szt.)

- Futomaki z tuiczykiem, awokado i papryka (10 szt.)

- Futomaki z tososiem, rzepg marynowang i rukolg (10 szt.)
- Nigiri z krewetkami (2 szt.)

Pieczywo wlasnego wypieku

Portofino
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5 zl/szt.

5 zt/szt.

4 zl/szt.

3 zl/szt.
12 zt/100g
14 zt/100g
15 zt/100¢
35 zt/100g
20 zt/10 szt.
26 zt/100g
35 zl/100g
4 zi/szt.

26 zt/100g

70 zt/28 szt. (taca)

99 z}

3 zt/100g
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Desery

Mozliwo$¢é zamowienia réwniez na porcje 100g
Babka Wielkanocna (gotowana)
Tarta czekoladowo-pomaranczowa

Torcik tiramisu

Portofino
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40 zl/szt. (~800q)
45 zl/szt. (~600q)

90 zt/szt. (~ 1kg)
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